MENU A LA CARTE

Assiette de poulet Tao 26$

Panure, sauce tao, poivrons, oignons
Accompagné de riz et légumes du moment

Bavette de beeuf 459

Fromage Oka flambé, déposé sur la bavette
Parsemé d’oignons frits
Servi sur une purée de légumes racines
Au choix : sauce bordelaise, poivre ou chimichurri

Option surf and turf 12$-143

Burger bistro et frites douces 24%
Galette de beeuf et de porc, oignons a la biere, brie,
cornichons sucrés, prosciutto, luzerne et sauce tartare
Possibilite de frites blanches

Burger végétarien et frites douces 22 §
Galette de tofu, oignons rouges, poivrons grillés, salade et sauce BBQ

Coquille de fruits de mer 29%
Pétoncles, crevettes, saumon, béchamel maison, poireaux et carottes
Accompagnée de verdure

Option salade césar 43
(sans gluten)

Salade cuisse de canard confite 30$
Salade composé du moment et petits fruits
Vinaigrette miel et dijon
(sans gluten)



Crevettes tigrées au pesto basilic et quinoa 38 $
Beurre a I’ail,
Accompagné de legumes et d’un pain grillé
(option végan)

Filet de morue poélé 44%
Sauce aux poivrons grillés,
Sauté de mais, chorizo et échalotes
Accompagne de grelots et Iégumes du moment

Filet mignon (8 0z) sur risotto 59%
Sauté d’oignons, prosciutto, épinard

Servi avec carottes a 1’érable et chips de parmesan

Au choix : sauce bordelaise, poivre ou chimichurri

Pate du moment 28 $

Tartare de beeuf, frites douces et verdure 34 $
Taillé au couteau, échalotes frangaises, capres, sauce maison
Déposé sur une réduction balsamique
Saupoudré de capres frits
Accompagné de crolitons maison

Tartare de saumon, frites douces et verdure 34 $
Oignons verts, sésame, zestes d’agrumes, tempura,
Mayonnaise épicée et sauce sucrée aux poivrons,

Servi sur guacamole
Accompagné de crolitons maison

Volaille du moment 30%



